
蜜ㄇ
ㄧ
ˋ香

ㄒ
ㄧ
ㄤ 紅

ㄏ
ㄨ
ㄥ
ˊ茶ㄔ

ㄚ
ˊ 

蜜ㄇ
ㄧ
ˋ香

ㄒ
ㄧ
ㄤ 紅

ㄏ
ㄨ
ㄥ
ˊ茶ㄔ

ㄚ
ˊ是ㄕ

ˋ台ㄊ
ㄞ
ˊ灣ㄨ

ㄢ 新
ㄒ
ㄧ
ㄣ 興

ㄒ
ㄧ
ㄥ 茶

ㄔ
ㄚ
ˊ種

ㄓ
ㄨ
ㄥ
ˇ。

外ㄨ
ㄞ
ˋ觀

ㄍ
ㄨ
ㄢ 呈

ㄔ
ㄥ
ˊ條

ㄊ
ㄧ
ㄠ
ˊ鎖

ㄙ
ㄨ
ㄛ
ˇ形

ㄒ
ㄧ
ㄥ，́色ㄙ

ㄜ
ˋ澤ㄗ

ㄜ
ˊ暗ㄢ

ˋ紅
ㄏ
ㄨ
ㄥ
ˊ有ㄧ

ㄡ
ˇ光

ㄍ
ㄨ
ㄤ

澤ㄗ
ㄜ
ˊ。茶ㄔ

ㄚ
ˊ水

ㄕ
ㄨ
ㄟ
ˇ色ㄙ

ㄜ
ˋ呈ㄔ

ㄥ
ˊ琥ㄏ

ㄨ
ˇ珀ㄆ

ㄛ
ˋ橙ㄔ

ㄥ
ˊ紅

ㄏ
ㄨ
ㄥ，́卻

ㄑ
ㄩ
ㄝ
ˋ帶ㄉ

ㄞ
ˋ

熟ㄕ
ㄡ
ˊ蜜ㄇ

ㄧ
ˋ果

ㄍ
ㄨ
ㄛ
ˇ香

ㄒ
ㄧ
ㄤ 的

˙

ㄉ
ㄜ 滋ㄗ 味ㄨ

ㄟ
ˋ。  

蜜ㄇ
ㄧ
ˋ香

ㄒ
ㄧ
ㄤ 紅

ㄏ
ㄨ
ㄥ
ˊ茶ㄔ

ㄚ
ˊ和ㄏ

ㄢ
ˋ東

ㄉ
ㄨ
ㄥ 方

ㄈ
ㄤ 美ㄇ

ㄟ
ˇ人ㄖ

ㄣ
ˊ相

ㄒ
ㄧ
ㄤ 似ㄙ

ˋ，

都ㄉ
ㄡ 需ㄒ

ㄩ 小
ㄒ
ㄧ
ㄠ
ˇ綠ㄌ

ㄩ
ˋ葉ㄧ

ㄝ
ˋ蟬ㄔ

ㄢ
ˊ啃ㄎ

ㄣ
ˇ咬ㄧ

ㄠ
ˇ後ㄏ

ㄡ
ˋ，才ㄘ

ㄞ
ˊ能ㄋ

ㄥ
ˊ散ㄙ

ㄢ
ˋ

發ㄈ
ㄚ 出ㄔ

ㄨ 蜜ㄇ
ㄧ
ˋ香

ㄒ
ㄧ
ㄤ。兩

ㄌ
ㄧ
ㄤ
ˇ者ㄓ

ㄜ
ˇ不ㄅ

ㄨ
ˋ同

ㄊ
ㄨ
ㄥ
ˊ於ㄩ

ˊ東
ㄉ
ㄨ
ㄥ 方

ㄈ
ㄤ 美ㄇ

ㄟ
ˇ

人ㄖ
ㄣ
ˊ是ㄕ

ˋ半ㄅ
ㄢ
ˋ發ㄈ

ㄚ 酵
ㄒ
ㄧ
ㄠ，̀而ㄦ

ˊ蜜ㄇ
ㄧ
ˋ香

ㄒ
ㄧ
ㄤ 紅

ㄏ
ㄨ
ㄥ
ˊ茶ㄔ

ㄚ
ˊ是ㄕ

ˋ全
ㄑ
ㄩ
ㄢ
ˊ

發ㄈ
ㄚ 酵

ㄒ
ㄧ
ㄠ
ˋ。  

蜜ㄇ
ㄧ
ˋ香

ㄒ
ㄧ
ㄤ 紅

ㄏ
ㄨ
ㄥ
ˊ茶ㄔ

ㄚ
ˊ可ㄎ

ㄜ
ˇ熱ㄖ

ㄜ
ˋ泡ㄆ

ㄠ
ˋ也ㄧ

ㄝ
ˇ可ㄎ

ㄜ
ˇ冷ㄌ

ㄥ
ˇ泡ㄆ

ㄠ
ˋ。

熱ㄖ
ㄜ
ˋ泡ㄆ

ㄠ
ˋ適ㄕ

ˋ合ㄏ
ㄜ
ˊ9 0~ 9 5 度ㄉ

ㄨ
ˋ水

ㄕ
ㄨ
ㄟ
ˇ溫ㄨ

ㄣ ， 泡ㄆ
ㄠ
ˋ2 分ㄈ

ㄣ

鐘
ㄓ
ㄨ
ㄥ ； 冷ㄌ

ㄥ
ˇ泡ㄆ

ㄠ
ˋ是ㄕ

ˋ750 毫ㄏ
ㄠ
ˊ升ㄕ

ㄥ 的

˙

ㄉ
ㄜ 水

ㄕ
ㄨ
ㄟ
ˇ只ㄓ

ˇ需ㄒ
ㄩ

6 ~ 7片
ㄆ
ㄧ
ㄢ
ˋ茶ㄔ

ㄚ
ˊ葉ㄧ

ㄝ
ˋ， 冷ㄌ

ㄥ
ˇ藏ㄘ

ㄤ
ˊ一ㄧ

ˋ晚ㄨ
ㄢ
ˇ即ㄐ

ㄧ
ˊ可ㄎ

ㄜ
ˇ。


